
 

 

 
 
 
 
 
 
Im Duft 
 
 

 
 

 

NEWSLETTERS Verkostungsnotiz Jahrgang 2018: 
 

Feinrassiger Duft von gelben Stachelbeeren,  ein 
Hauch von rosa Pampelmuse; die dezente 
Fruchtsüße wirkt in perfekter Harmonie mit 
einer brillanten Frische, sehr animierender, 
wunderbarer Nachhall.  
 

Der Alkoholgehalt dieses Kabinett-Weines beträgt 
lediglich 8,5 Volumenprozent. Am 11. April 2019 
wurden im Schlossgut Diel davon 1.800 Flaschen 
abgefüllt. 

 
 

Der Jahrgang 2018 
 

Nach einem feuchten und dunklen Winter mit 
gemäßigten Temperaturen begann mit dem 
Frühjahr das trockenste und wärmste Jahr seit 
Aufzeichnung der Temperaturdaten. Selbst die 
Werte des bisherigen Rekordjahres 2003 
wurden deutlich übertroffen. Einem frühen 
Austrieb folgte eine zügige Blüte, die bereits am 
Anfang des Monats Juni abgeschlossen war. Im 
Gegensatz zum Vorjahr blieben Frühjahrsfröste 
gänzlich aus. Um den Trauben die natürliche 
Frische und Brillanz zu bewahren begann die 
Riesling-Ernte bereits am 11. September 2018. 
Insgesamt dauerten die Lese 36 Tage. Die 
Weine weisen eine außergewöhnliche Kon-
zentration auf und zeigen eine animierende 
Rasse. Alles in allem kann man von einem 
Traumjahrgang sprechen, der keine Wünsche 
offen lässt. 
 

 

Expertise: 
Burg Layer Johannisberg Riesling Kabinett  
VDP.Erste Lage 
 
 

Mit einer Rebfläche von knapp zwei Hektar 

zählt das Gut zu den größten Besitzern in 
dieser hervorragenden Burg Layer 
Spitzenlage. Der aus der Devonzeit 
stammende Boden, weist eine Vielzahl stark 
verwitterter grauer Schieferstücke auf. Die 
Weine offenbaren eine feine Cassisnote, die an 
Schiefermineralik erinnert.  
 
Der Burg Layer Johannissberg zählt zu den 
besten Weinbergslagen der Naheregion und 
wurde im Rahmen einer offiziellen 
preußischen Grundsteuerkartierung bereits im 
Jahr 1901 entsprechend hoch eingestuft. In 
Analogie zu einem Premier Cru klassifiziert 
der VDP-Nahe den Johannisberg als 
„VDP.Erste Lage“. Das Prädikat Riesling 
Kabinett steht für das feinherbe 
Spitzengewächs.  
 

Ernte:  
 

Selektive Handlese in mehreren Lesedurch-
gängen von Trauben aus eigenen Weinbergen 
 

Ausbau: 
 

Schonende Kelterung der Trauben. Spontane 
Vergärung mit eigenen Hefen und 
mehrmonatige Lagerung im Edelstahltank.  
 

Speiseempfehlung:  
 

Passt fabelhaft zu asiatischer Küche und 
Meeresfrüchten mit einer klassischen 
Cocktailsauce sowie zu zartsüßem Tarte tatin. 
Schon jetzt ein wunderbarer Aperitif. 
 
 

Idealer Trinkzeitpunkt: 
 

Drei bis fünfzehn Jahre nach der Ernte. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


